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Riviera Turta
GOLDEN MiS PANDISPANYA MiKSi ile ¢alisiimis

GOLDEN MiS PANDISPANYA MIKSI 1,000 kg
Yumurta 0,650 kg
Su 0,150 kg
Toplam agirlik 1,800 kg
Karistirma suresi: 5 - 6 dakika orta devirde

Hamur agirhg:: istege gore

Firin sicaklig: 180 -190 °C

Pisirme suresi: 35 dakika

Riviera limon mousse:

MELLA COOKING CREAM 1,400 kg
Limon 0, 600 kg
Yumurta beyazi 0,200 kg
Toz seker 0,200 kg
Yaprak jelatin 0,025 kg
Toplam agirhk 2,425 kg
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Riviera visne mousse:

MELLA COOKING CREAM 1,000 kg
Vishe 0,500 kg
Limon suyu 0,040 kg
Yumurta beyazi 0,250 kg
Toz seker 0,250 kg
Yaprak jelatin 0,020 kg
Toplam agirlik 2,060 kg

Kaplama Sos

GOLDEN DOLGU KREMA LIMON 0,500 kg
Glikoz surubu 0,200 kg
Krema yagi 0,050 kg
Yaprak jelatin 0,015 kg
Su 0,050 kg
Toplam agirlik 0,580 kg
Uygulama: Limon suyu ve vigne sicak pure haline getirilip jelatin ilave edilir.

Limon suyu isitilarak jelatin ilave edilir ihmaya birakihlr. Farkl bir kapta
yumurta beyazi ve seker ile hazirlanmis fransiz mereng bu karisima
ilave edilir ve cirpilmis MELLA COOKIN CREAM ile karistirilarak
uygulamaya hazir hale getirilir.

Farkli bir kapta seker ve yumurta beyazi ile fransiz mereng hazirlanir.
Ve visne pure ile karnistirihr. Farkli bir kapta cirpilmis MELLA
COOKING CREAM bu karigsima yedirilerek uygulamaya hazir hale
getirilir.

Hazirlanan iki farkli mousse ile turta gorseldeki gibi dekore edilir.
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